
                              
ECM sono in corso le procedure di accreditamento regionale  

LEZIONE D’AULA/DISCUSSIONE 

Guida Pratica 
per la sicurezza microbiologica in impianti produttori di Prosciutto di Parma che 

esportano verso Paesi terzi a «tolleranza zero» 
Edizione n. 1 del 19 e 20 maggio2015   Sala riunioni polo socio sanitario - 3°piano - Via Roma, 42 - Langhirano  
Edizione n. 2 del 25 e 28 maggio 2015 Sala riunioni polo socio sanitario - 3°piano - Via Roma, 42 - Langhirano        
Edizione n. 3 del 9 e 11 giugno   2015   presso SSICA Viale Tanara, 31/a - Parma 

1° giorno (mattina e pomeriggio) 

Ore  Tematica  Relatore  
8.30 -9.00 Registrazione dei partecipanti / 
9.00 -9.15 Presentazione della Guida Pratica e del corso Cozzolino 
9.15-11.00 Hazard Analysis: valutazione dei pericoli potenziali (Cl. 

botulinum, Staph. aureus, Salmonella, Listeria)  
Barbuti - Merialdi 

11.00-11.30 Validazione del processo produttivo per Listeria e 
Salmonella 

Barbuti  

11.30-11.40 Pausa caffè  
11.40 -12.30 Focus su Listeria: valutazione del processo produttivo del 

Prosciutto di Parma rispetto al pericolo Listeria  
Pongolini – Soffiantini 

12.30 -14.00 Pausa pranzo / 
14.00 -15.00 Hazard Analysis Verification Pierantoni 
15.00-16.00 Focus Listeria: barriere e cross contaminazioni  Pongolini - Soffiantini - 

Zanardi 
16.00-16.10 Pausa caffè  
16.10-17.00 Cross contaminazioni: cosa fare e cosa evitare – Esempi  Zanardi - Vannucci – Aibino  
17.00-17.30 Discussione / 
 
2° giorno (pomeriggio) 

Ore  Tematica  Relatore  
14.00 - 14.45 Materiali costruttivi e Biofilm  Ianieri 
14.45-15.30 Manuale operativo delle pulizie: detergenti e disinfettanti – 

Errori più comuni 
Benedetti  

 
15.30-16.30 Manuale operativo delle pulizie: valutazione del design 

delle attrezzature e smontaggio 
 

Evoluzione del design delle macchine 

 
Zanardi 

 
Soncini 

16.30-16.45 Pausa caffè  
16.45-17.45 Autocontrollo aziendale: piano di campionamento 

 
Soffiantini - Pongolini - 

Zanardi – Pierantoni - Aibino 
– Vannucci 

17.45-18.15 Chiusura dei lavori e discussione / 
 

Rivolto a 

Veterinari, Tecnici della prevenzione, chimici, biologi, farmacisti, Tecnici laboratorio biomedico 

Referente scientifico 

Dr. Paolo Cozzolino Direttore ADSPV  Azienda USL di Parma 
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